MOLLERENS

SIDEN 1B66

Scones

Scones er perfekt nar du har lyst pa fersk bakst men ikke har tid til &
vente. Det er fordi det blir brukt bakepulver i deigen i stedet for gjaer
og da trenger ikke deigen & heve. Bruk Mgllerens
hjemmebaktblanding sa blir det enda enklere. Ferdig velsmakende
bakst pa 1-2-3

® 40 - 60 < ENKEL


https://www.mollerens.no/
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Smuldre smgret i Kornbrad blandingen og bland inn
bakepulver og sukker

Tilsett melk og rer deigen sammen, skal kun rgres til akkurat
blandet

Klapp deigen ut pa melstradd bord i ca. 30x30 cm (2 cm
hayde)

Stikk ut scones med utstikker/kopp/glass som er ca. 6-7 cm i
diameter

Sett pa plate og pensle med egg

Stek ved 200 °C i ca. 12 min. eller til de begynner & bli gylden

Ingredienser

1 pk Mgllerens Kornbred
100 g smar

509 sukker/ honning
3ss bakepulver

6 dl melk


https://www.mollerens.no/produkter/bakemiks/mollerens-kornbrod

Produkter du kan benytte til
denne oppskriften

Mogllerens
Kornbrad

Lignende oppskrifter

Brytebrad Grove Smakfulle
brgdpinne  og enkle
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https://www.mollerens.no/produkter/bakemiks/mollerens-kornbrod
https://www.mollerens.no/oppskrifter/brytebrod
https://www.mollerens.no/oppskrifter/grove-broedpinner
https://www.mollerens.no/oppskrifter/rundstykker-med-d-vitamin-og-kalsium

